
 

Strandhausmenü 
 

Wassermelone: Dehydriert 
Tomate 1 Gurke 1 Yuzu 1 Bulgur 1 Dill 
dazu: Thunfisch: Tataki, (Aufpreis 9,-) 

~ 
Mais: Gazpacho 

Feta 1 Tropea-Zwiebel 1 Koriander 1 Limette  

~ 
Seeteufel: Gebraten  

Zucchini 1 Paprika Ketchup 1 Olive 1 Zitrone 1 Fenchel  

~ 
Sorbet: Pfirsich und Grüner Tee 

~  
Kalb: Filet und Haxe 

Bohnen 1 Pfifferlinge 1 Basilikum 1 Kartoffel 1 Jus   

~ 
Mandel: Panna Cotta 

 Himbeer-Mousse 1 Estragon 1 Baiser 1 Crumble 
(Käsevariation statt Dessert 4,- Aufpreis) 

 
Das Strandhaus Menü “Komplett“ 92,- 

…als 4-Gang-Menü (ohne Gazpacho und Sorbet) 82,- 
Weinbegleitung zum Menü 42,- Alkoholfreie Getränkebegleitung 32,-  



 
 
 
 

Vegetarisches Menü 
 

Wassermelone: Dehydriert 
Tomate 1 Gurke 1 Yuzu 1 Bulgur 1 Dill 

~ 
Mais: Gazpacho 

Feta 1 Tropea-Zwiebel 1 Koriander 1 Limette  

~ 
Fenchel: Geschmort  

Zucchini 1 Paprika Ketchup 1 Olive 1 Zitronen Sauce  

~ 
Sorbet: Pfirsich und Grüner Tee 

~ 
Kartoffel: Spanische Tortilla  

Bohnen 1 Pfifferlinge 1 Basilikum 1 Pimento 1 Austern-Pilz   

~ 
Mandel: Panna Cotta 

 Himbeer-Mousse 1 Estragon 1 Baiser 1 Crumble 
(Käsevariation statt Dessert 4,- Aufpreis) 

 
Das Vegetarische Strandhaus Menü “Komplett“ 81,- 
…als 4-Gang-Menü (ohne Gazpacho und Sorbet) 71,- 

Weinbegleitung zum Menü 42,- Alkoholfreie Getränkebegleitung 32,-  



 
 

Vorspeisen 
 
  € 

Rinderfilet: Tatar 
Hummus 1 Petersilie 1 Zucchini 1 Papadam               29,- 
 
 
 
Ravioli: “Cabonara” 
Guanciale 1 Spinat 1 Parmesan 1 Lardo di Colonnata       28,- 
 
 
 
Pulpo: Gebraten 
Chorizo 1 Paprika 1 Bohnen 1 Kartoffel 1 Pimento           29,- 
 
 
 
Burrata: Mariniert 
Wassermelone 1 Brotchips 1 Erbse 1 Olive 1 Tomate         27,- 
  



 
 

Hauptgänge 
   
 
                 € 
Iberico-Kotelett: Gebraten  
Blumenkohl 1 Hoisin 1 Romanasalat 1 Sesam 1 Jus          46,- 
 
 
 
Rinderfilet: Gebraten 
Serviettenkloß 1 Mohn 1 Pilz-Rahm 1 Möhre 1 Tropea        49,- 
 
 
 
Knurrhahnfilet und Wildgarnele: Gebraten  
Fenchel 1 Venere-Reis 1 Sauce Rouille 1 Bouillabaisse-Sud   49,- 
 
 
 
Kartoffel: Spanische Tortilla  
Bohnen 1 Pfifferlinge 1 Basilikum 1 Pimento 1 Austern-Pilz     37,50 
 
  



 
 

Dessert und Käse 
  

 
         € 

Belgisches Reis-Törtchen                   19,90 
Pfirsich 1 Salz-Butter Karamell 1 Zitronenmelisse            
 
 
 
Mandel: Panna Cotta.                        15,90 
Himbeer-Mousse 1 Estragon 1 Baiser 1 Crumble 
 
 
Käse: Brot 1 Oliven                      19,90 
Bio-Rohmilchkäseauswahl vom Hof Backensholz in Nordfriesland  
 
 


